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DAS KOOS
IN MUNCHEN

Wo Komfort und Herzlichkeit auf Nachhaltigkeit treffen
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Text: Christoph Ebenhard

n Miinchen steht nicht nur das Hofbréuhaus,

sondern auch das KOOS, Und mit seiner Phi-

losophie bedingungsloser Nachhaltigheit und
trendigem Design ist dos so ondere Stadthotel
fast schon selbst eine Sehenswiirdigkeit.

Stadthotels kennt man. Meist austauschbar mit
endlosan Gangen mit ihren Zimmem, die nach
dkonomischen Kritarien mal spartanischer oder

auch lusuridser gestaltat sind. Das Frohsibcksbufiet
unabhangig von der Destination ewig gleich und die
Angestellten meist anonyme Menschen, die 2war
fraundlich, aber eben nicht herzlich sind. Mdrchan
wire da auch keine Ausnahme, gabe es das KDOS
nicht. Denn in bester Citylage bei Bahnhof, Karlsplatz
und Fravankirche hat Familia Reich zusammen mit
General Manager Alessandro Casola ein vollig neues,
reitgemalies Stadtdominl geschaffen, das sich so
ganz anders seinen Gasten prasantiert.

Ein Zuhause mit Stil und voller Flexibilitét

Das fangt schon bei Unterkunit und Design an. Ur-
springlich 2008 als City Aparthotel eréffnet, brachta
die Coronakrise die grofie Stille fiir das Haus, Um
diase produktiv zu nutzan, steckte man die Kopfe
zusammen und dachta Ober ein neues Konzept nach,

Eines, das die Wichtighkeit van echter Nachhaltigkeit,
Respekt vor Mitarbaitarn und Liefarantan und den
wirklichan Bedirfnissan der Gaste werbindat. Als
Ergebnis entstand das neus KOOS, Architektur und
Design stechen schan beim Betreten des Hotels ins
Auge. Eina offen gestaltete Lobby mit Barbereich ist
mit sehr gemitlichen Sofa- und Loungemabeln Dreh-
und Angelpunkt des Hauses. Frische Farben mit
Grin und Rosatdnen wie viele natldiche Elemante
und Eichenholz locken gemeinsam mit Blumen und
Mustern an den Wanden die Matur und Frohlichkeit
ins Inmera, Bai den Zimmern hat das KOOS ging
echia Innovation nach Minchen gabracht. Denn die
85 Einheiten bieten moderne Doppelzimmer genauso
wie Serviced Apartments in neun verschiedenen Ka-
tegaorien. Die graBeren Zimmer und alle Apartments
sind alle mit Kuchenzeile und sogar Waschmaschine
fur mehr Unabhangigkeit ausgestattet. Letrters bie-
ten Platz fir bis zu acht Gaste auf bis 2u 80 Quad-
ratmatern. 5o finden klassische Geschaftsreisende
und Paare genauso ideale Unterkunft wis Familien
odar gralere gemeinsam reisende Gruppen chne die
sonst Gblichen HOrdan in Hotals, Der absolute Hohe-
punkt ist die Rooftop Suite im siebten Stock mit 120
Quadratmeatern und siner eigenan 30 Quadratmeter
Dachterrasse dber Minchen,
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Anders essen und das mit gutem Gewissen

Eine Top-Stellung hat sich das news KOOS auch

in Sachan Kulinark der bayerizchan Meatropole
erarbeitet. Anstatt mit Gppiger klassischer Speise-
karte wie Uberall sonst ist das Restaurant Bowls&Bar
des Hotels DIE Adrasse Minchens fir nachhaltige
Kostlichkeiten, Schon am Morgen kommen hier 2u 90

Prozent rein regionale, fair produzierte Feinheiten auf
den Tizch Die Lieferanten stammen fast ausschlialB-
lich aus einem Umkreis von unter 100 Kilemetarn,
Direktvarmarkter liefarn Eier, Milch, Wurst, Fleisch
wie Gemise und Obst zumeist in Bio-Qualitat, Den
Honig produzieren die Bianen aus eigener Zucht,
die Krauter der eigane Garten im Innenhof, Als
echtes Fero Waste-Fruhstick wird dabei komplett
auf Viarpackungsmaterial verzichtat. Zu Mittag bis

15 Uhr sind diese Zutaten dann die Grundlage fir
traumhaft schmeckende hausgemachte Suppen

und Bowls im Restaurant. Die Auswahl ist riesig und
der Geschmack herausragend. Die Kalorien kénnen
dann beim Stadtbummel oder auch den gunshgen
Body&Soul Fitness- und Wellness Daypassas abge-
arbeitet werdan.

Machhaltiger geht nicht

Dass der Fokus auf Machhaltigkeit beim Stadturlauk
hier kein leeres Versprechen ist, beweist auch die Ver-
leshung der hachsten Stufe Finf der GreenSign-Zerti-
fizierung fir das KOOS, Diesa groftmagliche Windi-
gunig genieBan nur 14 Hotels in ganz Deutschland,
bai den Stadthotals ist es das einzige Uberhaupt. Vom
nachhaltigsten Energie-, Wasser- und Abfallmanage-
ment mit aigener Photovoltaikanlage und Blockksaiz-
kraftweark Ober die Biodiversitit, den sozialen Umgang
mit Mitarbeiterinnen und Lieferanten bis zu den Le-
bensmitteln im Restaurant wurden dber 100 Kriterien
stramg gaprift. Fir einen Stadistrip mit Genuss und
ohne schlechtes Gewissen eben,

Koos Miinchen

Weitere Infos finden Sie unter
kaas-hotel.de




